
Au programme:
Ti’Punch traditionnel accompagné de ses acras  

*******
Terrine de joues de boeuf à la coriandre  

et gelée au rhum vieux “JM XO”
Un verre d’Orion, Primitivo del Salento, Pouilles

*******
Risotto de gambas flambées au rhum blanc “la Favorite”

Courgettes grillées et tomates séchées
Un verre de Calamin La Ronce, L. Fonjallaz, Lavaux

*******
Carpaccio d’ananas mariné au rhum vieux  

Reimonenq “réserve spéciale”
*******

Immersion avec Philippe Ganty (Kaz’à Rhum) dans le 
monde des rhums vieux authentiques et sans artifices: 

Dégustation comparative de 3 rhums vieux des Antilles (3 x 1 cl) 
Menu (sans boissons): 46.- chf 

Forfait Boissons (Apéro, vins et dégustation): 33.- chf  
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